Ausbildung im biologisch-dynamischen Landbau
im Westen

Checkliste

Im Rahmenlehrplan wird der Ausbildungsgang in seinen Grundlagen, der praktischen Ausbildung
und des begleitenden Unterrichts dargestellt.

Die Checkliste ist gedacht als Hilfe fiir den Auszubildenden und die Ausbilder, um einen Uberblick
Uber schon Gelerntes zu bekommen und Anregungen fir die Arbeit des kommenden
Ausbildungsjahres zu geben. Pro Lehrjahr sind 2 Entwicklungsgesprache zu fihren.

Die Checkliste ist Bestandteil des Berichtsheftes. Am Anfang und am Ende des Ausbildungsjahres
geht der Ausbilder sie mit dem Lehrling durch, kennzeichnet die Intensitdt und Qualitat der
Durchflihrung der Tatigkeiten mit folgenden Symbolen und unterschreibt sie:

= Tatigkeit nicht durchgefiihrt ++ = Tatigkeit getbt/langer ausgeibt
+ = Tatigkeit eingefiihrt und kennengelernt +++ = Tatigkeit beherrscht/selbstindig ausgefihrt
Lehrling:

Lehrbetrieb 1. Lehrjahr:

Datum Stempel und Unterschrift
Entwicklungsgesprache:

Datum Unterschrift Ausbilder Datum Unterschrift Ausbilder
Lehrbetrieb 2. Lehrjahr:

Datum Stempel und Unterschrift
Entwicklungsgesprache:

Datum Unterschrift Ausbilder Datum Unterschrift Ausbilder
Lehrbetrieb 3. Lehrjahr:

Datum Stempel und Unterschrift
Entwicklungsgesprache:

Datum Unterschrift Ausbilder Datum Unterschrift Ausbilder

Fir jeden Lehrbetrieb ist eine Betriebsbeschreibung anzufertigen, die folgende Punkte
berlicksichtigen soll: Betriebsgrofe, Freiland, Hoch- und Niederglasflichen, Lager- und
Arbeitsraume, Kompostplatz, Wege, Tierhaltung, Mitarbeiter, geographische Lage, Klima,
geologischer Untergrund und angebaute Kulturen (siehe auch Berichtsheft).
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Ausbildung im biologisch-dynamischen Landbau
im Westen

1. Pflanzenbau
Botanik

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Pflanzenkenntnisse (Kulturpflanzen, Bei- und Unkrauter)

Deutsche und botanische Namen

Zeigerpflanzen (z.B. Herbarium)

Grindingungs- und Zwischenfruchtpflanzen

Mangelerscheinungen erkennen

Krankheiten und Schéadlinge erkennen

Giftpflanzen erkennen

Samen- und Sortenkenntnisse

Gemiise

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Anbauplanung

Jungpflanzenanzucht

Aussaat direkt

Aussaattage

Pikieren

Topfen

Pflanzen

Bewassern

Arbeiten an der Pflanze (z. B. Ausgeizen)

Vermehren von Kulturpflanzen (Veredeln, Stecklinge)

Ernten

Sortieren, Verpacken, Prasentieren

Lagern, Winterernte

Gemlise putzen und aufbereiten

Ackerbau

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

/Anbauplanung

Fruchtfolge

Samaschine einstellen/abdrehen

Einstellen von Fahrgassen, Spuranzeiger

Saatbettbereitung und Tiefenablage

Saatmenge berechnen und Saen

PflegemaRnahmen

Mahen/Dreschen

Trocknen/Reinigen/Lagern

Hackfrucht und Feldgemiise

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Saatbeet bereiten

Samaschine einstellen und bedienen

Pflanzmaschine einstellen und bedienen

Hacken/Jaten/Vereinzeln

Ernten/Lagern

Riiben

Mais

Kartoffeln

Griinland

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Schleppen/Walzen/Nachsaat

Einstellen des Mahwerks, mahen

Wenden/Schwaden

Laden und Pressen

Trocknen und Belliften

Silage bereiten

Zaunen/Weidefiihrung
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Ausbildung im biologisch-dynamischen Landbau

Krauter- und Arzneipflanzen

im Westen

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Anbau

Pflege

Ernten

Trocknen

Verarbeiten

Anwenden

Obstbau

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Diingen und Bodenpflege

Schneiden

/Anstreichen + Spritzen

Ernte

Lagern, Pflege, Verarbeiten

Reinigen, Lagern, Beschriften

Wald- und Heckenbau

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Pflanzen

PflegemaRBnahmen

)Ausformen von Verkaufsholz

Hecken anlegen

Hecken pflegen

Saatgut

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Anbau

Pflege

Ernten

Beschriften

Reinigen und Lagern

Aufzeichnungen

2. Kulturen
Freilandkulturen

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Bohnen

Erbsen

Blumenkohl

Brokkoli

Chinakohl

Griinkohl

Rosenkohl

Kopfkohl

Kohlrabi

Kirbis

Zucchini

Zwiebeln

Lauch

Mohren

Pastinaken

Sellerie

Radieschen

Rote Bete

Mangold

Spinat

Salate

Chicoree

Feldsalat
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Ausbildung im biologisch-dynamischen Landbau
im Westen

Gewadchshauskulturen
Tétigkeiten und Kenntnisse 1. Lehrjahr | 2. Lehrjahr | 3. Lehrjahr
Gurken
Tomaten
Paprika
Salate
Kohlrabi
Krauter
Dauerkulturen
Tatigkeiten und Kenntnisse 1. Lehrjahr| 2. Lehrjahr | 3. Lehrjahr
Beerenobst
Kernobst
Steinobst
Erdbeeren
Rhabarber
Spargel
andere Kulturen
Tatigkeiten und Kenntnisse 1. Lehrjahr|2. Lehrjahr| 3. Lehrjahr
Olpflanzen (Raps, Leinsaat)
Kérnerleguminosen
Kleegras/Ackerfutter
3. Kulturtechnik
Tétigkeiten und Kenntnisse 1. Lehrjahr | 2. Lehrjahr | 3. Lehrjahr
Gewadchshaus (Typen, Bauweisen)
Bewadsserungstechnik
Heizungstechnik
Luftung/Licht
Verfrihungs- und SchutzmaRnahmen
Bewadsserungstechnik
Erntetechnik
Kihltechnik
Technik und Umweltschutz
Pflege und Reparatur
Umristen
Reparaturen am Gewachshaus (Glas und Folie)
4. Bodenbearbeitung
manuell
Tatigkeiten und Kenntnisse 1. Lehrjahr|2. Lehrjahr| 3. Lehrjahr
Umgraben
Harken
Hacken
Bodenlockern (Grabegabel u. a.)
Walzen
Geratewartung und Pflege
maschinell
Tétigkeiten und Kenntnisse 1. Lehrjahr | 2. Lehrjahr | 3. Lehrjahr
Pfligen + Eggen
Grubbern + Striegeln
Frasen
Walzen
Hacken, Haufeln, Striegeln
Schlepper bedienen
Schlepper warten und pflegen; Olwechsel
Radwechsel
Umristen
Geratewartung und Pflege
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Ausbildung im biologisch-dynamischen Landbau
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5. Diingerbehandlung und Ausbringung

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Mist- und Kompostpflege

Jauche ansetzen und ausbringen

Tees (Herstellung und Verwendung)

Herstellung von Spezialerden (z.B. Aussaat etc.)

Kompost aufsetzen

Kompost Reifegrad beurteilen

Kompost praparieren

Kompost ausbringen

Drogen sammeln und aufbewahren

Praparate herstellen

Praparate spritzen

Diingehilfsmittel und -zusatze kennen

Handelsdiinger

Miststreuer bedienen und pflegen

Dingerstreuer (z.B. Kalk)

6. Tierhaltung
Rind

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Aufziehen

Pflegen und flttern

Sommerfutter und Weidegang

Winterfutter planen und berechnen

Milchviehhaltung und Melken

Mastviehhaltung

Tierbeurteilung

Gesundheit + Medizin

Schwein

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Aufziehen

Pflegen und Fittern

Futter planen und berechnen

Weidegang

Schweinezucht

Gesundheit + Medizin

Gefliigel

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Brut und Aufzucht

Pflegen und Fittern

Futter planen und berechnen

Auslauffiihrung

Legehennenhaltung

Masthdhnchenhaltung

Gesundheit + Medizin

Schaf und Ziege

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Aufziehen

Pflegen und Futtern, Weidegang

Futter planen und berechnen

Gesundheit + Medizin
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Pferd

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Aufziehen

Pflegen und Futtern; Weidegang

Futter planen und berechnen

Arbeiten mit dem Pferd

Gesundheit + Medizin

Bienenhaltung

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Pflegen und Fittern

Futterplanung

Gesundheit + Medizin

7. Werkstatt + Handwerkliches

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Feilen, Nieten, Bohren

Scharfen, Schleifen

Schweillen

Aufstielen

8. Unfallverhiitung

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Gebdudesicherheit

Verkehrssicherheit von Maschinen und Geraten

Umgang mit Olen, Fetten und Abfillen

Brandschutz

Verhalten bei Unféllen

9. Verarbeitung + Vermarktung

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Milchverarbeitung

Schlachten und Fleischverarbeitung

Brot backen

Direktvermarktung

Buchfiihrung + Lieferschein schreiben

10. Mensch und Arbeit

Tdtigkeiten und Kenntnisse

1. Lehrjahr

2. Lehrjahr

3. Lehrjahr

Arbeitsplatz einrichten (Ergonomie)

Arbeitsplanung und -koordination

Gruppenarbeit

Arbeit mit Schilern + Schwéacheren

Arbeiten im Jahreslauf

Gestaltung von Festen
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